
FlexiCombi MagicPilot Team 
2 urządzenia w 1 obudowie

Dostępny w wariantach:

FlexiCombi MagicPilot 6.1 na 6.1

2x

Nowość

FlexiCombi MagicPilot 6.1 na 10.1



Funkcje urządzenia:
• oba panele dotykowe są umieszczone na wysokości wzroku- łatwa i
ergonomiczna obsługa
• dolna klamka obrócona o 180 stopni dla poprawy ergonomii
• komory pieca pracują całkowicie niezależnie od siebie
• higieniczna obsługa dzięki zastosowaniu bezszwowej obudowy panelu
sterowania i ścian bocznych.
• najwyższy wkład na wysokości 1540mm (dla zestawu 6.x na 6.x)
• wysokość całkowita 1700mm (dla zestawu 6.x na 6.x) pozwala na instalacje
nawet pod bardzo nisko zawieszonymi okapami wyciągowymi
• całość konstrukcji zamontowana na mocnej ramie z regulowanymi nóżkami
• oddzielne zasilanie, przyłącza wodne oraz odpływy kanalizacyjne dla górnej i
dolnej komory pieca
• maksymalne wykorzystanie komory pieca - podwójna wydajność

Opcjonalne akcesoria:
• Zamek dwustopniowy
• Prowadnice GN do układu wzdłużnego
• Stojaki FlexiRack dla tac piekarniczych 400 x 600 mm
• FlexiRack akcesoria specjalne
• Pojemniki GN, ruszty GN oraz specjalne tace do pieczenia i zapiekania
• Kapsuły two-in-one dla systemu automatycznego mycia  WaveClean
• Okapy kondensacyjne
• Napięcia specjalne
• Przyłącze do systemu optymalizacji zużycia energii
• Interfejs ETHERNET

FlexiCombi 6.1 
FlexiCombi 6.1

FlexiCombi 6.1 
FlexiCombi 10.1

Wymiary*: 997 x 799 x 1700 997 x 799 x 1900

Moc 
przyłączeniowa

2 x 10,4 kW 10,4 i 15,9 kW

Napięcie 400 / 440 V

3 (N) PE AC

400 / 440 V

3 (N) PE AC

Zabezpieczenie każdy  3 x 16 A 3 x 16 A  i
3 x 25 A

Częstotliwość  50 Hz 50 Hz

Przyłącze miękkiej
wody

2 x DN 20

(G ¾" A)

2 x DN 20

(G ¾" A)

Przyłącze wody 2 x DN 20 (G ¾" A) 2 x DN 20 (G ¾" A)

Ciśnienie 2 x  2,0 - 6,0 bar 2 x  2,0 - 6,0 bar

Odpływ 2 x DN 50 2 x DN 50

1/1 GN 2 x 10 (20) 10 i 16 (26)

Taca piekarnicza 2x 5 (10) 5 i 8 (13)

Talerze ø 28 cm 2x 24 24 i 40

Jawna emisja ciepła 2 x 1780 4530

Utajona emisja ciepła 2 x 1190 3030

Dane techniczne:

* Wymiary urządzenia (szerokość x głębokość x wysokość) [mm] www.mkn.eu  •  www.combisteamer-flexicombi.co
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* ceny katalogowe netto w pln,
do podanych cen należy doliczyć VAT 23%




